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A Gabona daralé biztonsaga

Nagyon fontos az On és mas személyek biztonsiga.

Szamos fontos biztonsagi lizenetet foglaltunk bele a kézikdnyvbe, és helyeztiink el a késziiléken. Mindig olvassa el
és tartsa be a biztonsagi utasitasokat.

Ez biztonsagra vonatkozo figyelmeztetési jelzés.

Ez a jelzés azokra a lehetséges veszélyekre figyelmeztet, amelyek kévetkeztében On
vagy masok életiiket vesztheti(k) vagy megsebestilhet(nek).

Minden biztonsagra vonatkozo Uzenet a biztonsagi jelzés és a "VESZELY" vagy a
"FIGYELMEZTETES" szavak utan kovetkezik. Ezeknek a szavaknak a jelentése az
alabbi:

Az utasitasok azonnali nem kivetése esetén életét veszitheti, vagy siilyos sériilést szenvedhet.
Az utasitasok nem kovetése esetén életét vesztheti vagy siillyosan megsebesiilhet.

A biztonsagra vonatkozd Gzenetek ismertetik a lehetséges veszélyeket, a baleseti valdszinliség csokkentési
modjat, és azt, hogy mi torténhet az utasitasok be nem tartasa esetén.




BIZTONSAGRA VONATKOZO FONTOS SZABALYOK

Az elektromos késziilékek hasznalata esetén be kell tartania mindig az alapvet6
elévigyazatossagi szabalyokat, az alabbiakat is beleértve:

1. Olvassa el az el6irasokat.

2. Az dramiités elleni védekezés érdekében a turmixgépet ne meritse vizbe vagy mas

folyadékba.

3. Ezt a késziiléket nem fizikai, érzéki vagy szellemi képességekkel rendelkezo, illetve

tapasztalat vagy ismeretek nélkiili személyek (beleértve a gyermekeket is)altali

hasznalatra tervezték, kivéve, ha a biztonsagukért felelds személy altal fel voltak ligyelve

vagy készitve a késziilék hasznalatara vonatkozodan.

4. Ugyelje fel a gyermekeket, hogy megbizonyosodjon arrél, hogy nem jatszanak a
késztilékkel.

5. A turmixgépet huzza ki a csatlakozdaljzatbdl hasznalaton kiviili helyzetben, az

alkatrészek be- és leszerelése el6tt, és tisztitas elott. ]

6. Kertiilje a mozgasban 1éve alkatrészekkel vald érintkezést. Ovja ujjait a kivezeto
nyilastol.

7. Ne haszndlja a turmixgépet meghibasodott huzallal vagy csatlakozdval, illetve a

késziilék hibas hasznalatat, kiejtését vagy barmilyen meghibasodasat kévetoen.

Felligyelet, javitas, illetve elektromos vagy mechanikus bedllitas végett a késziiléket

vigye a legkdzelebbi hivatalos javitéba.

8. A KitchenAid altal nem ajanlott vagy gyartott alkatrészek hasznalata tlizesetet,

aramliitést vagy balesetet okozhat.

9. Ne hasznalja turmixgépet a szabadban.

10. Ne hagyja a huzalt az asztal széle vagy a felllet felett 16gni.

11. Ne hagyja, hogy a huzal forro felliletekkel keriiljon érintkezésbe, beleértve a
gaztlizhelyt is.

12. Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tolcsér ne tartalmazzon idegen targyakat.

13. Tanulmanyozza a turmixgép prospektusaba foglalt Biztonsagra vonatkozé fontos

szabalyokat - "Utmutatd a professziondlis eredmények érdekében".

ORIZZE MEG EZT A KEZIKONYVET

Ezt a terméket kizardolag haztartasi célra gyartottak.



Gabona daralo tartozék

Ezt a tartozékot csokkent
nedvességtartalmi, nem olajos gabonafélék
daralasara tervezték, mint buza, kukorica,
rozs, zab, rizs, hajdina, arpa és koles.
Gabona darilé torzs (D) - télcsér szereppel
rendelkezik; a szemeket a darald
Orlokoveibe vezeti.

Daralé csiga (B) - vezérli a daralasi
mlveletet.

Mozg6 6rléké (C) - az egész szemeket
dardlja lisztté

Beallité gomb (F) — szabdlyozza a dardlas
finomsagat

Tisztit6 kefe— haszndlja a darald éleinek és
egyéb alkatrészeinek hasznalat utani
tisztitasara.

MEGJEGYZES: ne meritse a
gabonadaralét vizbe vagy mas folyadékba.
A késziiléket ne mossa mosogatogépbe. Az
ajanlott tisztitasi modok érdekében
tanulmanyozza a "Karbantatas és tisztitas"
fejezetet

MEGJEGYZES: a gabonadaraldt kizardlag
alacsony nedvességtartalmud, nem olajos
gabona daralasara gyartottak. Ne daraljon
mogyorot, babkavét, széjababot vagy
napraforgémagot; mivel ezek gazdag
olajtartalma vagy magas nedvességtartalma
megrongalhatja a daralé mechanizmusat.

A gabonadaral6 osszeszerelése

MEGJEGYZES: a tarolas alatti rozsdasodas
elkeriilése érdekében az egység daralo éleit
vékony réteg asvanyi olajjal vontak be. A
Gabona daralé hasznalata el6tt az olajat
vizzel és lagy mososzeres oldattal mossa le,
és szaritsa meg jol a késziléket. Ha nem
tavolitja el az olajat, az élek eltémddnek, és
lassul a daralas. A gabona daral6
hasznalata utan kdvesse a "Karbantartas és
tisztitas" fejezet utasitasait.

Osszeszerelés:

A tartozék meghaijtétengelyét (A) a darald
csigaval (B) és a mozgathato orlékovel (C)
egyltt helyezze a gabona daralé térzsébe
(D). A homlokzati lapot (E) a
szabalyzogombbal (F) egyiitt szerelje a
tengely homlokzati oldalara. helyezze
Fordisa el, és szoritsa a helyiikre a
csavarokat (G).



A Gabona daralo csatolasa

Csatolas:

A gabona daralo csatolasa el6tt, kapcsolja ki, és

huzza ki a csatlakozdaljzatbdl a tobbfunkcids
turmixgépet.

1. A rendelkezésére alld torzs tipusanak
fliggvényében vagy felemeli az elfordithatd
fedelet, vagy az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban kicsavarja a rogzité gombot (A), és
leveszi a tartozék térzsének fedelét.

2. Helyezze a tartozék tengelyének burkolatat
(B) a tartozék torzsébe (C), meggy6z6dve arrdl,
hogy a tartozék meghajtétengelye a torzs
négyszogl csatlakozdaljzataba illeszkedik.
Sziikség esetén forgassa elbre és hatra a
tartozékot. Ha a tartozék a helyére keriilt, a
tartozék burkolatanak csapszege a torzs szélén
lévé vajatba fog illeszkedni.

3. A r6gzité gombot (A) addig szoritsa, mig
teljesen a turmixgépbe rogzil.

Tanacsok a gabonafélék daralasahoz

* A gabona daraléval 6rolt liszt allaga a
kereskedelemben kaphato liszt llaganal
durvabb lesz. A gabona dardlé az egész szemet
megorli és rendelkezésére bocsatja, a
kereskedelmi daraldk pedig a liszt forgalmazasa
el6tt kirostaljak a szem egyes részeit.

» Nem sziikséges kézzel vagy valamilyen
eszkozzel a szemeket a gabona daralo
tolcsérébe tolnia. A mozgathatd dardld csiga a
szemeket az 6rlévajatokba juttatja.

* Egy csésze szembdl 156 g (5,5 0z) és 188 g
(6,6 0z) kozti liszt nyerhetd.

* Egy csésze zabbdl 110 g (3,9 oz) liszt
nyerhetd.

« Ha tobb lisztet daral, mint amennyi a
recepthez sziikséges, a lisztet tarolja a hiit6be
vagy a mélyh(t6ben, hogy ne avasodjon meg,
mivel ez a termék nem tartalmaz tartositdszert.

« Ne daraljon kavébabot a gabona daraldban, a
kavébab gazdag olajtartalma megrongalhatja a
dardlé mechanizmusat. A kavébabok
megdaralhatdk a KitchenAide Artisane 6riékéves
daraldval.

« Ne daraljon magas nedvesség vagy olaj
tartalommal rendelkez6 babokat vagy magokat,
mint amilyen a mogyoro, a napraforgdmag és a
szbjabab. Ezek szintén megrongalhatjak a darald
mechanizmusat.



Ajanlott gabonafélék

Ezek a csokkent nedvességtartalommal
rendelkezd, nem olajos gabonafélék mind
daralhatok a KitchenAidegabona daraldban:
Buza- Szamos buzafajtat termesztenek az egész
vilagon. A kemény, magas protein tartalmu
buzat tartjak altalaban a legjobb kenyérlisztnek;
a lagy buzat pedig pedig tortak, siitemények és
egyéb pékaruk készitése céljabdl kedvelik. Az
altalanos liszt eldallitdsahoz a kemény blzat
vegyitse 6ssze a lagy buzaval.

Kukorica — Slitéshez daralja finomra,
kukoricakasahz pedig durvabbra.

Rozs —A legjobb eredmények elérése érdekében
a rozslisztet vegyitse bulzaliszttel; a rozs nem
tartalmaz elegend6 glutént ahhoz, hogy jol
feldagadjon.

Zab — A zabot lisztté daralas el6tt le kell
hantolni, vagy hasznaljon zabpelyhet, A zabhéj
megakadalyozza a szemek megfelelé adagolasat

az orlékovekbe. A receptek nagy részében a
zabliszt helyettesthet6 1/3 mennyiség( altalanos
liszttel.

Rizs — A fehér rizs és a barna rizs egyarant
nagyon jol daralhato.

Hajdina —Optimalis eredmények eléréséért
dardlas el6tt le kell hantolni a hajdinat. A nyers
és piritott hajdina kénnyen daralhatd.

Arpa —Optimalis eredmények eléréséért daralas
el6tt le kell hantolni a hajdinat.

Koles —Daralas el6tt a kolest egy szaraz, nehéz
serpeny6ben piritsa meg, hogy fokozddjon a
szemek egyedi aromaja. Az odaégés elkeriilése
érdekében kavargassa egyenletesen.

A gabonafélékrél kiegésztd informacidkat a helyi
élelmiszeriizletekben is szerezhet.



A Gabonadaralo hasznalata:

Hasznalat:

Figyelje meg a korong fels6 részén talalhato
daralasra vonatkozo jelzéseket. A finom daralas
jelzés (A) a finom daralas beallitast jeloli. A
durvabb daralas jelzés (B) a durvabb daralas
bedllitast jeldli. A korongon Iévé mindenik vajat
egy daralasi bedllitast jelol.

1. Valassza ki a legfinomabb daralasi bedllitast, a
beallité gombot (C) az dramutato jarasaval

v -

megegyez6 iranyba, a Finom daralas (A) jelzés
fele forditva el, és a beallitd gombot azonnal
forditsa vissza 2 vajattal.

2. Toltse meg a tolcsért szemekkel.

3. A szemek adagolasa utan inditsa el a
turmixgépet a 10. sebességen.

MEGJEGYZES: ha a daralas tul finom,

forditsa a beeallitd gombot

az éramutato jarasaval ellentétes iranyba,
egyenként egy vajatot addig, amig

kivant szemcseméretet eléri.

4. Folytassa a tolcsér megtoltését a szemmekkel
addig, amig a kivant mennyiséget ledaraja.
MEGJEGYZES: ne daréljon 1250 g-nal (44,1
0z) (10 csésze [2,4 ml]) tobb lisztet egyszerre; a
turmixgép meghibasodhat. Az 1250 g (44,1 oz)
(10 csésze [2,4 ml]) liszt megdaralasa utan, a
kovetkez6 hasznalat el6tt pihentesse a
turmixgépet legalabb 45 percig.

Karbantartas és tisztitas

Tisztitas:

A szolgaltatott kefével tisztitsa meg a darald
Orl6koveit és egyéb alkatrészeit. A daralot nem
sziikséges minden haszndlat utan megtisztitani,
azonban a szemek tipusanak valtoztatasakor meg
kell tisztitani. Sziikség esetén a vajatok
tisztitdsahoz hasznalhat fogpiszkalot.

FONTOS: a gabona daralot vagy alkatrészeit ne
mossa automata mosogatdgépben.

Ha sziikséges a gabona darald tisztitasa, lagy
mosodszeres meleg vizzel, kézzel mossa meg.

Torolje meg jol egy torlékendbvel. Hagyja a
levegén megszaradni. Ne szerelje vissza a helyére
a kovetkez6 (izembe helyezésig. Ha az 6rl6kovek
nem szaradtak meg teljesen, a szemek eltomithetik
a daralét.

Ha az egységet hoszabb ideig tarolja, a vajatokat
kenje be vékony réteg asvanyi olajjal. A kdvetkezd
hasznalat el6tt, az asvanyi olaj eltavolitasa
érdekében, a fenti utasitdasoknak megfelelGen,
kézzel mossa meg.



Jalapeiios kukorica briosok

125 gr (4,4 0oz) (240 ml [1 csésze]) kukorica
94 gr (3,3 0z) (180 ml [1 csésze]) buzaszem
1 kanal (15 ml) stit6por

1/2kiskanal (2,5 ml) s6

240 ml (1 csésze) lefolozott tej

60 ml (1/4 csésze) olaj

3 kanal (45 ml) méz

1 tojas

2 kanal (30 ml) konzerv jalapeflo paprika kockak (
hosszu, zold, nem csips paprika)

Szerelje 6ssze a gabona daralét, és csatolja a
turmixgéphez. Allitsa a daralét a legfinomabb
bedllitdsra, majd forgassa a gombot 2 vajattal
vissza. A turmixgépet inditsa el a 10. sebességen,
és a kukoricat daralja meg a turmixgépnek a daralo
ala elhelyezett edényébe. Ismételje meg a
bluzazemekkel, miutan a daralét a legfinomabb
dardlasra allitotta be, majd a gombot 1 bevagassal
visszaforgatta.

Tegyen siitéport és sot a turmixgép edényébe;
kavarja jol 6ssze. Tegye bele a t6bbi hozzavalot.
Az edényt és a lapos kavarokart csatolja a
turmixgéphez. Inditsa el a turmixgépet

az 1-es keverési sebességen, és keverje kortilbelil
15 masodpercig. Kapcsolja ki a késziiléket, és
kaparja le az edény oldalso részeit. Inditsa el a
turmixgépet az 1-es keverési sebességen, és
keverje kortlbelll 15 masodpercig.

Toltse a masszat olajjal kikent brids formakba (ne
hasznalja a papir formakat.) Stisse 190° C-on
(400° F)15 - 18 percig, vagy amig a bedugott
fogpiszkalo tisztan kivehetd beldle. Vegye ki
azonnal a formakbdl. Melegen talalja.

Mennyiség: 12 adag (adagonként 1 brids).
Adagonként: koriilbellil 121 kaléria.

Palacsinta teljes kiorlésu gabonabol, mézzel

125 g (4,4 0z) (240 ml [1 csésze]) buzaszem
1 kiskanal (5 ml) stit6por

1/+kiskanal (1,2 ml) s

1/+kiskanal (1,2 ml) szerecsendio

360 ml (11/2 csésze) savanyu tej

2 tojas

3 kiskanal (45 ml) méz

Szerelje 6ssze a gabona daral6t, és csatolja a
turmixgéphez. Allitsa a daralot a legfinomabb
bedllitasra, majd forgassa a gombot 2 vajattal
vissza. Inditsa el a turmixgépet a 10-es
sebességen, és a buzaszemeket daralja a darald
ala helyezett turmixgép edényébe.

Tegyen siit6port, sot és szerecsendidt a turmixgép
edényébe; keverje jol 6ssze. Tegye bele a tobbi
hozzavalot. Az edényt és a lapos kavarokart
csatolja a turmixgéphez. Inditsa el a turmixgépet
az 2-es keverési sebességen, és keverje kortilbelll
15 masodpercig. Kapcsolja ki a késziiléket, és
kaparja le az edény oldalso részeit. Inditsa el a
turmixgépet az 2-es keverési sebességen, és
keverje kortlbelll 15 masodpercig.

Permetezzen étolajat egy tepsibe vagy serpenyébe.
Melegitse fel a serpeny6t kdzepes-nagy langon.
Egy palacsintdhoz toltson kordlbelll 80 ml masszat
(1/3 csésze)a serpenyGbe. Siisse 1 - 2 percig,
vagy amig a feliiletén és a szélein lév6 buborékok
megszaradnak. Forditsa a masik felére, és siisse 1-
2 percig, vagy amig az also részén megpirul.
Mennyiség: 6 adag (adagonként 2 palacsinta).
Adagonként: korilbeliil 170 kaldria.



GARANCIA ES SZERVIZ

A garancia idétartama:

A KitchenAid az alabbiakat tériti
meg:

A KitchenAid nem kartalanitja:

Modell: 5KGM

A vasarlastol szamitott 2 EV.

Az alkatrészek kicserélése és
javitasok, az anyag- és/vagy gyartasi
hibak elharitdsa érdekében.

A szervizelést a KitchenAid altal
engedélyezett javitokdzpontnak kell

elvégeznie.

A. A hasznalati kézikdnyvben elgirt,
haztartasi céltdl eltérd hasznalat
kdvetkeztében keletkezett
meghibasodasok.

B. Balesetek, nem megfelel6 vagy
tulzott hasznalat, a hatalyos
jogszabalyok elbirasait nem
tiszteletben tartd
beszerelés/lizemmdd altal okozott

meghibasodasok.

KITCH ENAID NEM VALLAL FELELOSSEGET A KOZVETETT

MEGHIBASODASOKERT.

KITCHENSHOP SRL (KFT)

Székhely: Bld. Lacul Tei, nr. 1-3, cladirea ISPE, etaj 5, cod postal 0203171, Sector 2,

Bucuresti (Lacul Tei sugarut, 1-3. szam, ISPE épulet, iranyitoszam: 0203171, 2. kerllet,

Bukarest)

Telefon: 021.332.66.16, 0372.791.576, 0771.402.253, 0771.402.263

E-mail: office@pentrugatit.ro

Website: www.pentrugatit.ro




